CULINARIUM

Eine Kleinigkeit vorweg

Terrine vom norwegischen Wildlachs € 8,50
an Feldsalat in Granatapfelvinaigrette und Hibiskus-Creme Fraiche

Hausgeraucherte Barbarie Entenbrust € 9,90
an Ratatouillesalat und Gewirzespuma

Carpaccio vom heimischen Rindsfilet € 9,90
mit gehobeltem Parmesan und kleinem Salatbouquet

Kaltes & Warmes zum L(‘jffeln

Gazpacho Andaluz € 6,90
mit Oliventapenade und gebratener Riesengarnele

Cremesuppe von jungen Erbsen € 6,90
mit gebackenem Ziegenkdase und Paprikadl

Curry-Kokossuppe € 7,90
mit Hahnchenbrust in Tempura und Mangoeis
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CULINARIUM

vegetarische GenUsse

WeiBweinrisotto mit sautierten Pilzen der Saison €12,50
und confierten Kirschtomaten

Gewirz Cous-Cous €11,50
mit knackigem Gemuse und Roter Currysauce

vom Land...

Rosa gebratene Barberie Entenbrust € 16,90
an karamellisierten Perlzwiebeln* mit Holunderbliitensauce
und Pommes Dauphine

Lammrucken im Brotmantel € 19,90
an Keniabohnen mit Schokoladenjus und Kartoffelbaumkuchen

Simmerberger Rindsfilet an bunter Pfeffersauce €22,90
mit knusprigem Knechtstrudel von Krautersaitlingen

...und aus dem Wasser

Auf der Haut gebratene Zanderfilets €17,50
an weiller Balsamicosauce mit Belugalinsen und Schwenkkartoffeln

Spaghetti mit Black Tiger Garnelen €16,90
in Hummerschaum

Mittelstlick vom norwegischen Wildlachs unter einer Krauterkruste € 18,50
an Noilly Pratsauce mit sautiertem Chicoree und Wildreistaler
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CULINARIUM

Aus unserer Almenregion

Allgauer Kasesuppe € 6,50
mit hausgebeiztem Lachs und Paprikadl

Obatzda € 6,90
der frische Bayern-Klassiker mit Laugenbreze dazu

Hausgemachte Kasspatzle € 9,50
mit Réstzwiebeln und gemischtem Salat

Schweinsbraten Hubertushof € 13,50
mit Weibiersauce, Bayrisch-Kraut und Serviettenknddel

Zwiebelrostbraten vom Allgauer Weiderind € 18,50
mit Rotweinsauce und Bratkartoffeln

SUB & Leicht

Trilogie von hausgemachten Sorbets € 6,50
an Friichteragouts

Créme Brulée € 8,50
mit Vanilleblaubeeren und Pistazieneis

Erfrischende Zitronentarte € 7,50
mit Schokoladenespuma

1 Farbstoff 3 mit S&urerungsmittel 5 chininhaltig
2 koffeinhaltig 4 mit Antioxidationsmittel 6 Phosphat
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